PLZENSKY KRA]

vyhlaSuje
krajskou gastronomickou soutéz
urCenou stfednim Skolam na uzemi Plzeriského kraje

VARIME S REGIONALNI POTRAVINOU

o vyhlasenou v ramci projektu
PLZENSKY KRAJ PODPORUJE REGIONALNI POTRAVINY

Y @
@ \
APETITFESTIVAL Q‘ggiomi"'f Potray,,

gurmansky festival dobrého jidla a

Pkew Itl“‘

Odborny garant soutéze:

Petr Curin, executive Chef angelo Hotel Pilsen

Vaclav Pach, executive Chef, F&B Manager hotel Purkmistr Plzen
FrantiSek Eger, executive Chef Parkhotel Plzen

Asociace kucharu a cukrait Ceskeé republiky, poboéka Sumava



PROPOZICE SOUTEZE

TERMINY:
Termin zaslani pfihlasek:
24. brezna 2014 uzavérka prihlasek do soutéze

Termin vyhodnoceni pisemného kola:
do 11. dubna 2014 budou vyrozuméni pisemné e-mailem vsichni
ucastnici vcetné finalistu

Termin konani finalového praktického kola a slavnostniho vyhlaseni
vitézl na gurmanském festivalu APETIT FESTIVAL 2014:
17. kvétna 2014 - areal za OC Plzen Plaza

Soutéz se sklada ze 2 kol:

1. kolo - pisemné prace s vypracovanim receptur
2. kolo - finalové - praktické prace - realizace zaslanych jidel z 1. kola

Podminky uc¢asti:
Soutéz je uréena pro kolektivy Zaku stfednich Skol Plzeriského kraje.

Pravidla soutéze a soutézni pozadavky:

Pozadavky soutéze na pfipravovana jidla:
1. jidlo musi byt vytvofeno nejméné z 1 druhu Regionalni potraviny Plzefiského
kraje (seznam uveden v pfiloze),
2. jidlo musi vystihovat tradice a byt typické pro Plzerisky kraj.

Soutézni ukol:
Priprava jednoho teplého ¢€i studeného predkrmu.

Priprava jednoho teplého hlavniho jidla s pfilohou.
Priprava jednoho teplého €i studeného mouéniku.



Vybrany(é) produkt(y) musi byt soucasti receptury a financni kalkulace (je vhodné
pocitat primérné ceny z maloobchodu).

Kalkulace (receptury) musi byt napsany a propocteny na 10 porci (pro talifové
podavani).
Nakupni cena surovin na 1 porci - osobu (pro celé menu) by méla Cinit nejvyse 250,- K&.

Prihlaska - pisemné soutézni kolo a zasilaci termin:

Prinlasky do soutéze musi byt dohromady s pisemnou €asti soutéze kompletné Citelné
vypInény a doruceny nejpozdéji do 24. bfezna 2014 pisemné na nize uvedenou adresu:

Krajsky urad Plzeriského kraje

Odbor kancelar hejtmana

,Varime s Regionalni potravinou Plzeriského kraje“
Skroupova 18

306 13 Plzen

Podrobnéjsi informace ziskate:

Mgr. Ludmila Bélouskova

tel.: +420 377 195 110

e-mail: ludmila.belouskova@plzensky-kraj.cz

Formular je soucasti téchto propozic.
Prihlaska musi obsahovat:

1. pisemné uvedeni dat na oficialnim pfihlaSovacim formulari,

2. pisemné soutézni prace s libovolnymi kalkulacemi podle soutéZniho zadani,
popisy pripravy jidel a jejich konec¢na prezentace (formulafe pfiloZzeny v priloze) a
od kazdého ze tfi chod( samostatna detailni barevna fotografie pohlednicového
formatu dokoncéenych jidel (z Ghlu asi 45°) naaranZovanych na bilém porcelanu.

Kazdy soutézici tym se mlze soutéze zucastnit pouze s 1 navrhem.
Kazda soutézni prace musi pfesné odpovidat zadani.
Soutézni prace neodpovidajici zadani budou ze soutéze vyrazeny.

Anonymni ohodnoceni pisemnych soutéznich praci odbornou porotou bude provedeno
do 11. dubna 2014.

Vybranym 3 tymuam kvalifikujicich se do finalového praktického kola bude zaslano
pozvani s dalSimi nezbytnymi informacemi a vSem ostatnim u€astnikim soutéze bude
predan “Diplom o ucasti” v ramci finalového kola konaného dne 17. 5. 2014 na
gurmanském festivalu APETIT FESTIVAL 2014.



Praktické prace

3 soutézici tymy, které se kvalifikuji z pisemné €asti soutéze, budou po vyhodnoceni
(do 11. 4. 2014) pisemné vyzvani, aby porotou ocenéné pokrmy prakticky pfedvedly
ve finaloveé Casti soutéze.

Finalové - praktické kolo
se bude konat na gurmanském festivalu APETIT FESTIVAL 2014
v terminu 17. kvétna 2014 - areal za OC Plzen Plaza.

Vybrané tymy musi v této ¢asti soutéze predveést pfipravené soutézni pokrmy z vlastnich
surovin podle svého navrhnutého menu za splnéni soutéznich pozadavku:

1. jidlo, které je vytvofeno nejméné z 1 druhu regionalni potraviny Plzenského kraje
ze seznamu uvedeného v pfiloze,

2. jidlo, které je tradiCni a typickeé pro Plzerisky kraj,

3. jidlo odpovidajici modernim stravovacim zvyklostem, s realnou finan¢ni kalkulaci.

a prezentovat pokrm odborné poroté na vlastnim porcelanu.

Zaroven musi zajistit degustacéni menu soutéznich jidel (pfedkrm, hlavni jidlo s pfilohou,
moucnik) pro 30 osob z vefejnosti festivalu APETIT FESTIVAL 2014 podavanych

na dodaném jednorazovém nadobi.

Ucitelé ani mistii odbornych vycviku se nesmi pfimo podilet na praci soutézniho
tymu, tzn. od pfripravy, prezentace, az po degustaci pripravovanych soutéznich
jidel. Mohou pusobit pouze jako poradci.

Finalové tymy obdrzi v pfedstihu opét e-mailem pisemné vSechny nezbytné informace,
proto nezapomente uvést aktualni e-mail, telefonni Cislo na vybraného ¢lena tymu —
kontaktni osobu.

Ocenovani praci

Ocenovani praci bude provadéno porotou slozenou ze zastupcl Plzeriského kraje,
Regionalni potraviny Plzeriského kraje a neutralnich nasich kulinafskych odbornikd,
podle danych bodovacich kritérii.

Kritéria pro pisemnou ¢€ast:

Celkovy dojem, kreativita

Slozeni receptury

Vyuziti Regionalnich potravin Plzefiského kraje
Vypracovani kalkulace

PwpnPR



Kritéria pro praktickou ¢ast finale:

Mise en place (pfiméfenost na pocet porci)

Zpusob podavani a celkovy dojem

Prezentace, kreativita, novatorstvi

Degustace - sladéni chuti, zpracovani a kvalita pokrmu

PwbdPR

Ceny - finale

Po secteni vysledku poroty budou ihned vyhlaseny a pfedany nasledujici ceny:
1. misto - Pohar a ko$ s Regionalni potravinou Plzenského kraje
finanéni odména ve vysi 20 000,- Ké
2. misto - Pohar a kos s Regionalni potravinou Plzeriského kraje
finanéni odména ve vysi 15 000,- Ké
3. misto - Pohar a koS s Regionalni potravinou Plzeriského kraje
finanéni odména ve vysi 10 000,- Ké
Nazvy vitéznych tyma budou publikovany Siroké vefejnosti.
Hrazeni nakladu
Z ucasti v pisemné i finaloveé Casti soutéze nevznika jakykoliv narok na hrazeni nakladu.

Priloha:

Seznam Regionalnich potravin Plzenského kraje.
Prihlaska.



